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Une couverture complète
des métiers de l'artisanat

Les formations proposées couvrent quatre 
grandes catégories de métiers de l'artisa-
nat, offrant ainsi une diversité de parcours 
adaptée aux intérêts et aux aspirations de 
chaque apprenant :
• Les métiers alimentaires : ces for-
mations incluent des spécialités en 
boulangerie, pâtisserie, poissonnerie, 
boucherie-charcuterie-traiteur. Ces mé-
tiers, essentiels au quotidien des Français, 
offrent des perspectives d'emploi stables 
et gratifiantes. Les formations permettent 
d'acquérir un savoir-faire traditionnel tout 
en intégrant les innovations récentes du 
secteur.

• Les métiers de service : coiffure, es-
thétique et prothèse dentaire sont des do-
maines où la demande de professionnels 
qualifiés est constante. Pour leur part, coif-
fure et esthétique, au contact direct de la 
clientèle, nécessitent non seulement des 
compétences techniques mais aussi une 
excellente relation humaine, deux aspects 
largement couverts par les programmes de 
CMA Formation Moselle. 
• Les métiers techniques : électricité, 
automobile, et cycles sont des secteurs en 
pleine expansion, notamment avec l'essor 
des nouvelles technologies et de la mobi-
lité durable. Les formations techniques of-
fertes par CMA Formation sont à la pointe, 
permettant aux étudiants de se préparer à 

des carrières dynamiques et évolutives.
• Les métiers d'art : l'industrie graphique 
et signalétique, ainsi que le travail du cuir, 
sont des métiers d'art qui demandent une 
grande précision et une créativité sans 
faille. Ces formations permettent de per-
pétuer des traditions artisanales tout en 
s'adaptant aux demandes contemporaines 
du marché.

Des nouveautés
pour la rentrée 2024

CMA Formation Moselle innove en of-
frant des possibilités de formation accé-
lérée pour certains métiers. Par exemple, 
les CAP pâtissier, boulanger, coiffure ou 
esthétique peuvent désormais être obtenus 
en un an au lieu de deux, pour les étudiants 
possédant déjà un CAP ou un BAC. Cette 
formation accélérée est disponible à Metz 
dès la rentrée 2024.
Pour les professionnels en activité, une 
nouvelle formation en situation de travail 
(FEST) permet d'obtenir un CAP bou-
langer ou pâtissier en un an. Enfin, un 
parcours de trois ans au lieu de deux est 
proposé pour les publics allophones, avec 
des cours supplémentaires de français pour 
faciliter leur intégration.

Un accompagnement vers 
l'excellence

Les établissements de CMA Formation 
Moselle se distinguent par des équipe-
ments de pointe, tels que des imprimantes 
3D et des laboratoires ultramodernes. Le 
personnel pédagogique, engagé et pas-
sionné, accompagne les apprentis vers 
l'excellence, notamment à travers la parti-
cipation à des concours prestigieux comme 

le Concours Croque en Bouche à Lyon ou 
les WorldSkills-Compétition des métiers.
Les apprenants bénéficient également d'un 
soutien spécifique, avec des référents pour 
les étudiants en situation de handicap et 
des médiateurs pour faciliter la relation ap-
prenant/maître d'apprentissage. 
Focus sur les métiers en tension :

boucherie et cycles

L'artisanat recrute, et certains métiers 
sont particulièrement en demande. C'est 
le cas de la boucherie, un secteur en 
pleine expansion, ainsi que du métier de 
conseiller technique cycles. Ce dernier, 
en pleine évolution avec les nouvelles 
technologies, offre des perspectives pas-
sionnantes pour les passionnés de méca-
nique et d'ergonomie.                Elias Mari

www.cma-moselle.fr 

Pour la rentrée, CMA Formation Moselle se prépare à accueillir de nombreux jeunes désireux de se former
aux métiers de l'artisanat. Avec plus de 50 formations en apprentissage, l'institution se positionne comme un acteur clé 

pour former les artisans de demain. Voici tout ce qu'il faut savoir pour démarrer l'année du bon pied.
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L' ARTISANAT
DE DEMAIN

SE PRÉPARE
AUJOURD'HUI !
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Visionnez
le témoignage de Xavier, 

apprenti charcutier
et découvrez

tous les métiers
de l’artisanat sur

www.unmetierdeouf.fr




